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GASTRONOMIA / IL RESORT COLLINA D’ORO AD AGRA

L’
hotel, situato a pochi mi-
nuti dal centro di Luga-
no, è circondato da un 
paesaggio naturale unico 

che offre una meravigliosa vista pano-
ramica sul lago e le Alpi. In questa sug-
gestiva cornice la struttura offre: 16 ca-
mere doppie e 30 suites arredate con 
stile e con materiali ricercati, un risto-
rante, un moderno Centro SPA & Fit-
ness, con palestra, sauna, bagno turco, 
cascata di ghiaccio, doccia emozionale, 
percorso Kneipp, piscina interna ed 

sorriso di chi è alla ricezione e dal diret-
tore Giacomo Bianchi, un entusiasta 
della sua professione a contatto con una 
clientela eterogenea composta prevalen-
temente da confederati ed europei e nel 
periodo estivo anche da clienti prove-
nienti dai Paesi del Golfo. Più in avanti 
nell’ampio corridoio si incontra un’im-
portante e significativa scultura, opera 
del noto artista Pedro Pedrazzini in cui 
sono ben visibili delle figure femminili, 
che oltre ad evocare un movimento ro-
tativo, ricordano l’incontro armonioso 
tra persone, corpi sognanti che si muo-
vano esenti da gravità e che circolano 
per esprimere una leggerezza, nono-
stante la materia pesante con la quale 
sono state realizzate. 
Di certo di buon auspicio per chi si reca 
nell’attiguo ristorante che può avvalersi, 
quando il tempo lo permette, dell’am-
pia terrazza dove gli occhi spaziano su 
un verde rassicurante e ritemprante. 
Accogliente e raffinato, è aperto anche 
alla clientela esterna, e propone piatti 
ispirati ad una cucina mediterranea leg-
gera e ricercata, ma con un occhio at-
tento anche a preparazioni della cucina 
classica. Non mancano durante l’anno 
le rassegne gastronomiche stagionali: 
pesce di lago, asparagi, tartufi e porcini, 
selvaggina e grigliate d’estate. Il giovane 
chef Gabriele Migliorati, 32 anni, prima 
di approdare al Resort ha fatto tesoro di 
esperienze importanti, sia in Svizzera 
sia all’estero ed ora dà la sua impronta 
con preparazioni dall’estro creativo che 
tuttavia non stravolgono quelle che sono 
le basi della cucina tradizionale. 

Un esempio significativo è il suo risotto 
alla carbonara, emerso dalla sua passio-
ne per i risotti. C’è da dire che i prodotti 
che utilizza sono possibilmente del terri-
torio, inoltre ha la fortuna di poter co-
gliere le primizie dell’orto biologico che 
si trova accanto al Resort: verdure, erbe 
aromatiche e frutta “a metro zero”! Il 
ristorante può servire una cinquantina 
di coperti “à la carte”, mentre per i ban-
chetti si può arrivare fino a 80 coperti, 
con la brigata di sala capitanata dal 
maître Ugo Boscia che suggerisce le 
scelte più appropriate cibo-vino, da una 
carta non ampia ma ben congegnata co-
sì da soddisfare gusti e abbinamenti, e a 
questo proposito va citato il vino Colli-
na d’Oro prodotto dalla rinomata Can-
tina Moncucchetto di Lugano con i viti-
gni Merlot Cabernet Sauvignon e Ca-
bernet franc in esclusiva per il Resort. 
Ciliegina sulla torta, per momenti di 
puro relax l’albergo offre la Pool House, 
"bar estivo" per snack, light lunch e ape-
ritivi presso la piscina esterna. 

esterna, oltre a numerose sale per diver-
si trattamenti, massaggi, cure estetiche, 
ossigenoterapia, radiofrequenza, idrote-
rapia e fanghi. Tra l’altro nel complesso 
vi sono 12 appartamenti di lusso arre-
dati che usufruiscono dei servizi alber-
ghieri e altri 31 appartamenti in vendita 
o in affitto. Completano la struttura 
due moderne sale meeting con attrezza-
ture tecnologiche di alta qualità, ideali 
per l’organizzazione di conferenze e ri-
unioni aziendali. Varcando la porta 
d’ingresso del Resort si è accolti dal 

SITUATO IN UNA POSIZIONE 

INCANTEVOLE, CHE VANTA OLTRE 

2500 ORE DI ESPOSIZIONE 

SOLARE ALL’ANNO SORGE, 

GRAZIE ALLA LUNGIMIRANZA 

DELL’IMPRENDITORE SILVIO TARCHINI, 

IL RESORT COLLINA D’ORO CHE, 

APERTO DAL MARZO 2013, 

SI È SVILUPPATO ATTRAVERSO 

UN COMPLETO RESTAURO 

DEL VECCHIO SANATORIO ATTIVO 

FINO AGLI INIZI DEGLI ANNI ‘60 

DEL SECOLO SCORSO.

DI GIACOMO NEWLIN

RESORT COLLINA D’ORO

Via Roncone 22

CH-6927 Agra - Collina d’Oro

+41 (0)91 641 11 11

www.resortcollinadoro.com

Energia positiva 
in un luogo 
PRIVILEGIATO


