TURISMO / RISTORANTE DON ALFONSO 1890

SAPORI ECCELSI
DALLA COSTIERA PIU BELLA
DEL MONDO

TESSERE LE LODI DI UN RISTORANTE COME IL DON ALFONSO 1890

A SANT'AGATA SUI DUE GOLFI IN PROVINCIA DI NAPOLI, PER OGNI BUONGUSTAIO
E FACILE, SEMPLICEMENTE PERCHE NON SOLO SI MANGIA BENE,

MA ANCHE PERCHE LA CUCINA DEL DON ALFONSO E SITUATA Al MASSIMI
LIVELLI DELLA CUCINA ITALIANA, DOVE UNA TRADIZIONE

CONSOLIDATA SI SPOSA, CON ECCELLENTI RISULTATI, A PREGEVOLI SPUNTI
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CREATIVI E SUGGESTIONI CULTURALL.

DI GIACOMO NEWLIN

Ifonso Iaccarino patron,
insieme alla moglie Livia
e ai figli Ernesto in cucina
e Mario in sala, grazie a
questa linea di cucina, hanno portato
il loro storico locale ad essere, fuori
dalle mode, il locale italiano forse piu
conosciuto al mondo. Certo che le due
stelle Michelin sono importanti, ma la
fama internazionale di essere I’amba-
sciatore della cosiddetta Dieta Medi-
terranea, che non vuol dire rinuncia,
ma gioia di stare a tavola, hanno de-
cretato e decretano da decenni il suc-
cesso di questo incanto. Incanto poi-
ché Don Alfonso si trova al centro di
un paradiso sulla terra, incastonato tra
la penisola sorrentina e quella amalfi-
tana. Incanto che ha la fortuna di ave-
re una cornucopia di prodotti naturali
e incontaminati che provengono dalla
splendida tenuta le Peracciole, situata
a Punta Campanella, con vista, da sin-
drome di Stendhal, su Capri, dove

crescono cedri, limoni, olivi, aromi,
ortaggi, tra cui pomodori cosi veri il
cui sapore era dall’infanzia che non
provavo, e ancora dove razzolano felici
galli e galline e dove le api lavorano
alacremente per offrirci un miele dai
mille fiori mediterranei. Non meravi-
glia che poeti e scrittori quali Goethe,
Tasso, Leopardi, Byron, Ibsen e molti
altri, abbiano cercato ispirazione o
semplicemente la pace interiore in
questi luoghi. Nelle eleganti sale del
ristorante in cui si percepisce, fin nei
piccoli dettagli, il tocco felice di Livia,
si ¢ subito circondati da un’ospitalita
vera, spontanea, calda ma mai invasi-
va, d’altronde ¢ la prerogativa naturale
della famiglia Iaccarino, e cosi ti ritro-
vi come in famiglia a perfetto tuo agio
per poter iniziare un’esperienza ga-
stronomica unica nella sua semplicita.
Una semplicita che pero ¢ densa di sa-
peri culinari come, tanto per fare un
esempio, le varie presentazioni di quel

simbolo della cucina campana che ¢ il
pomodoro. Lo spaghetto al pomodo-
ro, nella sua apparente semplicita,
esce dalla cucina del Don Alfonso, co-
me un piatto regale per il sapore genu-
ino che sprigiona e che esprime gaiez-
za, che mette gioia al commensale che
lo gusta con reverente concentrazione
per carpirne I’essenza, la magia. Come
lo spaghetto al pomodoro, molti altri
piatti della carta trasmettono emozio-
ni, ne cito alcuni: Zeppole di astice in
agrodolce con infuso acidulo agli
agrumi; La reinterpretazione dell’uo-
vo in tegamino con burrata e tartufo
nero; Cernia ai sentori di vaniglia e li-
mone su battuto di patate, zabaione
alla colatura di alici e cenere di vege-
tale; Agnello Laticauda alle erbe fre-
sche mediterranee e Aioli. Alfonso
Taccarino ha chiamato un suo dessert:
Concerto di profumi e sapori di limo-
ne, un dolce che esprime I’anima di
questa terra incantata, dove cedri e li-
moni, rigorosamente non trattati, ma-
turano al sole e all’aria della costiera
piu bella del mondo. In conclusione,
una delle tante sorprese per chi ha la
fortuna di vivere ’esperienza da Don

Alfonso 1890, ¢ rappresentata dalla
cantina ricavata da un cunicolo pro-
fondo che risale addirittura ad epoca
pre-romana e nel quale scendendo si
possono ammirare oltre 20.000 pre-
ziose bottiglie che riposano in un am-
biente non solo ideale, ma anche mol-
to suggestivo, mentre i commensali
possono scegliere tra 1300 etichette di
grande pregio provenienti un po’ da
tutto il mondo, in grado di attuare un
sontuoso e armonioso incontro con le
magnificenze della cucina. E dopo
aver provato I’ebbrezza del gusto e di
una calda accoglienza, non c’¢ di me-
glio che sognare in una delle raffinate
suites dell’annesso Boutique Hotel.

Corso Sant'Agata, 11/13
80061 Sant'Agata Sui Due Golfi
Napoli (IT)

+39 081878 00 26 - 081878 05 61
info@donalfonso.com
www.donalfonso.com
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